2APIEKANE BULKI 2 KURCZ2AKIEM 2AGRODOWYM

do 30 minut

Lista sktadnikéw:

filet z piersi Kurczaka Zagrodowego,
1/2 tyzeczki przyprawy do kurczaka,
1 tyzeczka miodu,

sol i pieprz,

2 kajzerki,

1 garsc startego z6ttego sera,

2 jajka,

odrobina masta,

1/2 czerwonej cebulki,

1/4 czerwonej papryki,

szczypiorek do posypania

(]

Filet z piersi Kurczaka Zagrodowego kroimy w drobng kostke. Dodajemy miéd i przyprawe do kurczaka.
Smazymy na matym ogniu. Po kilku minutach dodajemy papryke i cebule pokrojone w drobng kostke. Smazymy,
az caty ptyn odparuje.

Do butki przyktadamy szklanke i nacinamy ja nozem po obwodzie. Z butek wydragzamy wnetrze i posypujemy
startym serem. Wktadamy do piekarnika na okoto 5 minut.

Na niewielkiej patelni smazymy jajka sadzone na masle. Gotowe przektadamy na deske i wycinamy w nich okrag
tg samg szklanka, ktorej uzyliSmy przy butkach, tak by z6ttko znalazto sie w Srodku okregu.

Komponujemy danie. Na butkach, na warstwie stopionego sera, uktadamy najpierw skrawki jajka, a nastepnie
okrag z z6ttkiem. Na wierzch uktadamy zawartos¢ patelni. Przed podaniem cato$¢ posypujemy posiekanym
szczypiorkiem.

Zdjecia i przepis powstaty w trakcie wspotpracy z nasztalerz.pl



