POLEDWICZKI 2 KURCZ2AKA 2AGRODOWEGO W CHRUPIACYM
CIESCIE SEROWYM

1 godz

Lista sktadnikéw:

1 peczek natki pietruszki

1 zagbek czosnku

1/3 szklanki biatego wina

% cebuli pokrojonej w kostke
100 g parmezanu

12 poledwiczek z piersi Kurczaka Zagrodowego
3 pomidory bez skory

4 tyzki maki pszennej

6 jajek

bazylia

oliwa z oliwek

pieprz

sol

tymianek

Z ,rozktoconych” jajek, posiekanej pietruszki i sera parmezan przygotowac ciasto, miksujac wszystkie sktadniki
blenderem. Jesli ciasto nie bedzie wystarczajgco geste, nalezy dodac wiecej sera. Przygotowac sos: na rozgrzanej
oliwie zeszkli¢ cebule, a nastepnie doda¢ czosnek, biate wino oraz pomidory. Gotowa¢ do momentu, az wino
odparuje, a sos zacznie gestnie¢. Catos¢ doprawi¢ do smaku Swiezg bazylig, tymiankiem, solg oraz pieprzem.
Umyte, oczyszczone i osuszone poledwiczki z Kurczaka Zagrodowego oproszy¢ solg oraz maka, a nastepnie
maczac w przygotowanym wczesniej ciescie i smazy¢ z dwoch stron na ztoty kolor. Soczystego kurczaka w
chrupigcym ciescie podawac z makaronem potgczonym z przygotowanym wczesniej sosem pomidorowym,
lis¢mi szpinaku, pomidorami suszonymi i prazonymi orzeszkami pini.



