PIKANTNE FLAC2KI DROBIOWE 2 BOROWIKAMI | SUS2ONYMI
POMIDORAMI

do 45 min

Lista sktadnikéw:

1 cebula

11 bulionu drobiowego

1 marchew

1 seler

100 g ugotowanych i pokrojonych borowikéw
100 ml Smietany kremowki 36 %

200 g podudzi Kurczaka Zagrodowego
3 tyzki oliwy

50g suszonych pomidoréw

tyzka masta

Papryka ostra

pieprz czarny mielony

sol

Swiezy tymianek

j‘

Umyte i oczyszczone podudzia z Kurczaka Zagrodowego pokroi¢ w paski, usmazy¢ na oliwie zala¢ bulionem i
zagotowad. Marchew i seler zetrze¢ na tarce o grubych oczkach, a nastepnie podsmazy¢ na masle wraz z cebulg,
borowikami i suszonymi pomidorami. Doprawi¢ ostrg papryka, a nastepnie doda¢ do wywaru. Zupe doprawi¢ do
smaku solg, pieprzem oraz otartym tymiankiem. Pod koniec gotowania flaki zabieli¢ $mietang. Podawac ze
Swiezym pieczywem.



