PIEROZKI FAS2ZEROWANE KURC2AKIEM 2A6GRODOWYM 2
WARZYWAMI | SOSEM KURKOWYM

1,5 godz

Lista sktadnikéw:

1 tyzka oleju

1 maty peczek posiekanej kolendry

1 rozgnieciony zgbek czosnku

1 z6ttko

% cebuli pokrojonej w kostke

100 g wtoszczyzny w paseczkach

100 ml bulionu z Kurczaka Zagrodowego
150 g maki

150 ml mleka kokosowego

2 tyzki masta

2 uda z Kurczaka Zagrodowego

300 g Swiezej dyni pokrojonej w kostke
80 g kurekgatka muszkatotowa

imbir mielony do smaku

kardamon mielony

kmin rzymski

pieprz Cayenne

szczypta soli

Przygotowac farsz: Oczyszczone i pokrojone w drobne paski mieso z Kurczaka Zagrodowego udusic z cebulg,
kurkami i warzywami w trakcie podlewajac bulionem. Na koricu doda¢ posiekang kolendre, doprawi¢ do smaku i
wystudzi¢. Farsz zmieli¢ w maszynce na grubych oczkach (mozna réwniez zostawi¢ nie mielony). Przygotowac
ciasto: Do przesianej maki dodac z6ttko, olej i tyle cieptej wody aby osiggnac jednolitg mase o konsystencji ciasta
pierogowego. Zagnies¢ i odstawi¢ na chwile. Po rozwatkowaniu wykroic z ciasta kota uzywajgc szklanki.
Nastepnie utozy¢ na nich mate porcje farszu i zlepi¢ brzegi. Gotowe pierogi gotowac 5 minut we wrzacej i



osolonej wodzie a nastepnie obsmazy¢ na patelni na ztoty kolor. W rondelku, na oliwie potgczonej z 1 tyzka
masta obsmazy¢ dynie z cebulg. Nastepnie wla¢ mleko kokosowe i gotowac az dynia bedzie miekka. Catos¢
zmiksowac blenderem, doprawi¢ do smaku, przetrze¢ przez sito i doda¢ pozostate masto. Pierogi utozy¢ na
gorgcym, kremowym puree i udekorowac ulubionymi kietkami.



