PIEROG! 2 WATROBKA 2 KURC2AKA 2AGRODOWEGO

okoto 1,5 godziny

Lista sktadnikéw:

Sktadniki na farsz:

1 opakowanie watroby z Kurczakéw Zagrodowych,
1 woreczek kaszy gryczanej,

3 duze cebule,

sol i pieprz,

olej do smazenia.

Sktadniki na ciasto:

ok. 700 g maki,

1/2 tyzeczki soli,

ok. 500 ml goracej wody.
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Watrobe z Kurczaka Zagrodowego smazymy na oleju przez okoto 8 minut. Solimy dopiero na koniec. Po
przestudzeniu mielimy w maszynce do miesa. Cebule kroimy w drobng kostke i smazymy na odrobinie oleju na
ztoty kolor. Kasze gryczang gotujemy przez okoto 15 minut. tgczymy sktadniki farszu i mieszamy, doprawiamy
solg i pieprzem. Wszystkie sktadniki na ciasto tgczymy i zagniatamy. Wyrobione ciasto odstawiamy na 30 minut,
a nastepnie rozwatkowujemy cienko (ok 4 mm) i wykrawamy na przykiad szklanka krazki o srednicy okoto 5 cm.
Na kazdy krgzek naktadamy 1 tyzeczke farszu. Sktadamy ciasto na poét i zlepiamy boki, a nastepnie wykonujemy
ozdobny zaplot. Pierogi gotujemy w duzym garnku przez 3 minuty od wyptyniecia. Podajemy z okrasg z cebulki,
najlepiej w towarzystwie surdwki z kapusty lub burakéw.

Zdjecia i przepis powstaty w trakcie wspotpracy z nasztalerz.pl



