NOGI 2 KURCZ2AKA 2AGRODOWEGO PIEC20NE 2 CYTRYNA,
TYMIANKIEM | 2IEMNIAKAMI HASSELBACK

1,5 godziny

Lista sktadnikéw:

1 kg ndg z Kurczaka Zagrodowego
2 tyzeczki oleju

1,5 duzej cytryny

1 gtéwka czosnku

2 zabki czosnku

3 tyzeczki tymianku suszonego

2 - 3 tyzeczki papryki stodkiej mielonej
2 tyzeczki suszonej bazylii

sol i pieprz do smaku

kilka tyzek oliwy

8 $rednich ziemniakéw

2 tyzeczki tymianku suszonego

s6l i pieprz do smaku

1 tyzka oliwy

Umyte i osuszone nogi Kurczaka Zagrodowego natrzyj olejem, solg, pieprzem, przecisnietym przez praske
czosnkiem, tymiankiem, papryka mielong i bazylia.

Cytryne pokréj w plasterki.

Nogi przetdz do naczynia zaroodpornego i obtdz je plasterkami cytryny.

W ziemniakach zréb ostrym nozem pionowe naciecia o grubosci 2 - 3 mm (nie kréj do kohca) i posyp solg oraz
pieprzem. Ziemniakami obtéz nogi kurczaka.



Piecz catos¢ w temperaturze 200 stopni C przez 30 minut. Po tym czasie wyjmij naczynie i posmaruj ziemniaki
olejem i posyp tymiankiem. Piecz dalej potrawe przez kolejne 25 - 30 minut, podlewajac nogi pod koniec
pieczenia powstatym sosem.



