KAC2KA PIEC2ONA W BR2OSKWINIACH, FASZEROWANA CIELECINA

3 godz

Lista sktadnikéw:

1 butka namoczona

1 kaczka zagrodowa

2 tyzeczki estragonu

4 brzkoskwinie (moga by¢ tez z puszki)
500 g cieleciny (np gulaszowej)

jajko

sol i pieprz do smaku

szczypta kardamonu

Kaczke nacieramy solg, pieprzem, kardamonem i tyzeczka estragonu. Cielecine mielimy z odcisnietg butka,
mieszamy z jajkiem, solg i tyzeczka estragonu. Nadziewamy kaczke i zwigzujemy nogi aby farsz nie wypadt.
Kaczke uktadamy w formie razem z potéwkami brzoskwin, przykrywamy i pieczemy ok 2,5 godziny w 180 st.C. Na
ok 40 minut przed korhcem pieczenia odkrywamy aby sie zrumienita.



