KAC2KA MARYNOWANA W NALEWCE MAJERANKOWET, PIEC2ONA 2
JABLKAMI

Lista sktadnikow:

2-3 fyzki majeranku oraz do nacierania
200 ml wodki

4 duze jabtka

Kaczka Zagrodowa

tyzeczka cukru

pieprz

sol

Majeranek i cukier zala¢ wédkg, odstawi¢ na minimum 12 godzin. Nastepnie umytg i osuszong Kaczke
Zagrodowg zala¢ nalewka, wcierajgc dodatkowo troche majeranku. Marynowaé minimum 6 godzin, obracajac
kaczke, co godzine. Nastepnie wyciggna¢ z marynaty, natrzec solg i pieprzem (réwniez wewnatrz), przetozy¢ do
naczynia zaroodpornego. Jabtka pokroi¢ w ¢wiartki, nadzia¢ nimi kaczke, jesli zostang jakie$ kawatki, obtozy¢
kaczke w naczyniu. Naczynie przykry¢ folig aluminiowa i wstawi¢ do piekarnika. Piec 2 godziny w 190 st. C, przy
czym po pierwszej godzinie $ciggnac folie by kaczka tadnie sie zrumienita i pola¢ wytworzonymi sokami. Po
upieczeniu odstawi¢ na chwile, po czym podzieli¢ na porcje i podawag, np. z ttuczonymi ziemniakami lub kaszg
gryczang niepalona.



