RACUS2KI 2 KURC2AKA 2AGRODOWEGO 2 PAPRYKA, BOROWIKAMI,
POMIDORAMI|, BOCZ2KIEM | SOSEM 210tOWYM

do 45 min

Lista sktadnikéw:

1 jajko

1 szklanka maki pszennej

1 szklanka mleka

% cebuli

¥ papryki

¥ szklanki wody gazowanej

2 tyzki oliwy z oliwek

2 tyzki suszonych pomidoréw
2 zabki czosnku

3 piersi z Kurczaka Zagrodowego
4 plastry wedzonego boczku
80 g ugotowanych borowikow
oliwa z oliwek

pieprz

sol

Swiezy tymianek

Kurczaka zamarynowa¢ w oliwie, czosnku, tymianku, soli i pieprzu, a nastepnie odstawi¢ do lodowki. W tym
czasie przygotowac ciasto nalesnikowe. Jesli nie bedzie wystarczajaco geste, doda¢ odrobine maki. Borowiki
podsmazy¢ razem z boczkiem oraz cebulg i wystudzi¢. Kurczaka wyjg¢ z marynaty i doda¢ do niego grzyby z
boczkiem i cebulg, papryke, pomidory suszone, posiekang pietruszke oraz takg ilos¢ ciasta nalesnikowego, ktéra



potaczy wszystkie sktadniki. Z tak przygotowanego ciasta smazy¢ racuszki, rumienigc je z dwéch stron na ztoty
kolor. Jeszcze ciepte podawac z pieczonymi ziemniakami oraz sosem ziotowym lub kwasng sSmietana.



